restaurant
Denni menu

PONDELI 10.3.  Francouzska polévka

1) Rizoto s kufecim masem, listovym Spenatem a ricottou, sypané parmazanem 155 K¢
2) Rajska omacka s hovézim masem, kynuté knedliky 155 K¢
3) Grilovana veprova kotleta s hermelinovou omackou s pancettou, amer. brambory 165 K¢
4) Smazené cuketové koule s mozarellou, vaiené brambory, jogurtovy dip 149 K¢

UTERY 11.3. Kapustova polévka

1) Kufeci $piz se slaninou cuketou a paprikou, bramborovo dynové pyré 155 K¢
2) Lasagne na bolonisky zplisob zapecené syrem 155 K¢
3) Grilovana veprova kotleta s hermelinovou omackou s pancettou, amer. brambory 165 K¢
4) Smazené cuketové koule s mozarellou, vafené brambory, jogurtovy dip 149 K¢

STREDA 12.3. Minestrone polévka

1) Cocka na kyselo s vejcem, ope¢ena klobasa, okurek, chléb 149 K¢
2) Kufeci ve smetanové omacce s listovym Spenatem, bramb. gnocchi, parmazéan 155 K¢
3) Grilovany norsky losos na bylinkach, vatené brambory, citronova mayo 189 K¢

4) Platky hovézi roastbeefu na zeleninovém salatu, medovohoi€icovy dresink, pe¢. 169 K¢

CTVRTEK 13.3. Hovézi vyvar

1) Kufeci platek v tomatové kari omacce, bylinkovy kuskus 155 K&
2) Opecené jitrnice od naseho feznika, varené brambory 155 K¢
3) Burger s trhanym vepfovym masem v maslové bulce, steakové hranolky 169 K¢

4) Platky hovézi roastbeefu na zeleninovém salatu, medovohoi€icovy dresink, pe¢. 169 K¢

PATEK 14.3. Hrachové polévka s krutony

1) Veptovy Stroganov s na masle restovanymi Zampiony, duSend ryze 155 K¢
2) SmaZeny kriti fizek ve strouhance s mandlemi, bramborova kase s maslem 159 K¢
3) Burger s trhanym vepfovym masem v maslové bulce, steakové hranolky 165 K¢
4) Bramborové Sulanky se sladkym makem a skoficovymi Svestkami 149 K¢

SEZNAM OBSAZENYCH ALERGENU VAM RADI NA VYZADANI PREDLOZIME
GRAMAZ MASA V SYROVEM STAVU - 120g, V MENU ¢&. 3 — 140g



